Vins
Le Champagne et les fruits : vive ['été !

'ﬁﬁ- e C ompagnons inseparables de
L I'été, les fruits allient fraicheur
ﬂ et delicatesse d'ardmes et de sa-
veurs. Jaunes, blancs ou rouges,
ils deploient toute une palette de
sucs. A leur parfum répondent en
écho certains vins de Champagne. ..
pour des accords étonnants. Sila
 qualité du fruit et ses caractéris-
" tiques gustatives sont importantes,
son mode de préparation (frais, au
naturel, cuit ou compoté) et son
association éventuelle avec d'au-
tres éléements sapides peuvent
s'avérer determinants.

Le mariage le plus connu est celui
des vins de Champagne frais, vifs
et legers, avec les fruits rouges,
notamment les framboises, fraises,
fraises des bois, groseilles, cassis,
mdres, fruits des bois. Leur alliance
provogue une fabuleuse synergie
de tonicité donnant a ces fruits une
place royale a I'heure de I'apéritif en été. Délicatement sucrés ou ac-
compagnés de créme fleurette ou de Chantilly, ils se révélent en par-
faite harmonie avec les vins tendres et suaves, comme certains cham-
pagnes roses dont la rondeur et le charnu s'accordent & merveille avec
la douceur des framboises ou fraises des bois.

Certains fruits frais sont les compagnons raffinés de mets salés, sim-
ples et goliteux dont ils exhalent les ardmes : magrets de canard fumés
et mangues, parmesan ou comié servis avec des grains de raisins mus-
cat ou chasselas, ou des lamelles de poires...Ces duos "sucrés-salés"
s'accordent particuliérement bien avec des champagnes puissants et
charnus.

Les accompagnements classiques de I'apéritif, tels que fruits secs,
amandes grillées, olives, chips. .. aux saveurs trés typées (salées, fumées,
grasses) sont & proscrire car ils ne peuvent mettre en valeur les arémes
subtils et délicats des vins de Champagne.

Si I'apéritif réunit suffisamment d'invités, pourguoi ne pas servir des
Champagnes différents ? Vous pouvez faire découvrir & vos convives
de nouvelles associations entre les Champagnes servis et les mets

Proposes.
L’été s’annonce rayonnant, alors aucune n'excuse pour ne pas le féter
comme il se doit ! |

Maud Fierobe

Passionnée du vin en général, et du Champagne en particulier,
Maud est diplémée de la célébre école londonienne,

Wine & Spirit Trust Education.

Elle vous propose une sélection de Champagnes

de qualité supérieure, de producteurs indépendants,

a des prix trés abordables.

Pour les commandes et devis

(particuliers mais aussi sociétés et mariages),

contactez info@frenchbubbles.co.uk

ou le 079 1917 2375 ou commandez en ligne sur
www.frenchbubbles.co.uk (next day delivery)

Frenchbubbles Ltd est membre

de la Chambre de Commerce Francaise de Grande-Bretagne.

We offer the finest champagne from (
Independent Producers at affordable

prices. \
Liberate your senses!

Visit our website

www. renchbubbles.co.uk -

Appellation d'Origine Contraie

Cﬁaﬁ ‘me

s a friendly place
with your friends, family or lover
along with a plate of cheese
Also you will discover some £
from different regions of France
Organise any events with us... ¥
Member of AD VINE -
21 Bute Street - South Kensington - Londos W'--ﬁ
www.chaisnous.com - Open from 11am to Tizer - e oe M

PASSEZ L'ETE CHAIS NOUS !

Pendant I'eté, Chais Nous organise une malmue S !
(quizz, tournois de belote et g2 P55 1 l

Pour plus d'information, inscrivez-voes = naie e =
en écrivant a ; jligerSyabon com.




